LY (@ BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— PANVICE. RIADY

1/ Pred pouzitim sa uistite Ze je riad dékladne
tisty, aby ste zabranili kontaminacii jedla.

2/ Privareni davajte pozor na rukovite, ktoré sa
moZzu rozpalit. Pouzivajte ochranné rukavice alebo
klieste.

3/ Pred uskladnenim ho dékladne vysuste, aby sa
predislo tvorbe plesni a korézii.

4/ Neumiestfiujte riad priamo do plamefiov
otvoreného ohiia, aby ste predisli jeho trvalému
poskodeniu.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— PANVE, NADOBI

1/ Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je nadobi dikladné
tisté, abyste zabranili kontaminaci jidla.

2/ Pfi vafeni davejte pozor na rukojeti, které se
mohou rozpalit. Pouzivejte ochranné rukavice nebo
klesté.

3/ Pied uskladn&nim jej diikladné vysuste, aby se
predeslo tvorbé plisni a korozi.

4/ Neumistujte nadobi pfimo do plamen(
otevieného ohné, abyste piedeslijeho trvalému
poskozeni.

— PFANNEN, GESCHIRR

1/ Vergewissern Sie sich, dass das Geschirr vor
dem Gebrauch griindlich gereinigt wurde, um eine
Verunreinigung der Lebensmittel zu vermeiden.
2/ Achten Sie beim Kochen auf die Griffe, die heiB
werden kdnnen. Verwenden Sie
Schutzhandschuhe oder eine Zange.

3/ Trocknen Sie das Geschirr vor der Lagerung
griindlich ab, um Schimmel und Korrosion zu
vermeiden.

4/ Stellen Sie das Kochgeschirr nicht direkt in
einer offenen Flamme, um dauerhafte Schaden zu
vermeiden.

SAFETY WARNINGS

— PANS, COOKWARE

1/ Make sure the cookware is clean to prevent
food contamination.

2/ Be careful about the handles when cooking,
they can get very hot. Use protective gloves or
pliers.

3/ Dry it thoroughly before storing to prevent the
mould or corrosion from developing.

4/ Do not place cookware directly into the flames
of an open flame to prevent permanent damage.

(48 AVERTISSEMENTS DE SECURITE

—— POELES, POTS

1/ Avant I'utilisation, vérifiez que le produit n'est
pas endommageé.

2/ Lors de la cuisson, faites attention aux
poignées qui peuvent étre trés chaudes. Porter
des gants de protection ou utilisez des pinces.
3/ Séchez-le soigneusement avant de le stocker
pour éviter les moisissures et la corrosion.

4/ Ne placez pas les ustensiles de cuisine
directement dans les flammes afin d'éviter tout
dommage permanent.

BIZTONSAGI

FIGYELMEZTETESEK

— SERPENY(OK, EDENYEK

1/ Gybizédjéin meg rola, hogy az edény tiszta, hogy
elkeriilje az élelmiszerek szennyezddeését.

2/ Legyen dvatos a fogantyukkal fézés kdzben,
mert nagyon felmelegedhetnek. Hasznaljon
veddkesztylit vagy fogot.

3/ Alaposan szaritsa meg, mieléitt tarolna, hogy
elkeriilje a penészedést vagy korroziot.

4/ Ne helyezze az edényt kizvetleniil a nyilt
langba. hogy elkeriilje a maradando karosodast.

OSTRZEZENIA

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1/ Upewnij sie, ze naczynia s3 czyste, aby
zapobiec zanieczyszczeniu Zywnosci.

2/ Uwazaj na uchwyty podczas gotowania, moga
by¢ bardzo gorace. Uzywaj rekawic ochronnych lub
szczypiec.

3/ Przed schowaniem doktadnie wysusz naczynie,
aby zapobiec rozwojowi plesni lub korozji.

4/ Nie umieszczaj naczyn bezposrednio w
ptomieniach otwartego ognia, aby zapobiec ich
trwatemu uszkodzeniu.

— PATELNIE, NACZYNIA DO GOTOWANIA  ——

RO RSN E TN

— TIGAI & VASE PENTRU GATIT

1/ Curatati vasele inainte de utilizare pentru a
preveni contaminarea alimentelor.

2/ Atentie la manere in timpul gatitului - acestea
se pot infierbanta. Folositi manusi termorezis-
tente sau clesti.

3/ Uscati complet vasele inainte de depozitare
pentru a preveni mucegaiul sau coroziunea.

4/ Nu puneti vasele direct in foc deschis. pentru a
preveni deteriorarea permanenta.




